
GOLDEN LION 2024

OFERTA WESELNA



PAKIET
BURSZTYNOWY

Lampka wina musującego

Uroczyste powitanie chlebem i solą

300 zł / osoba

Esencjonalny bulion mięsny z domowym makaronem i
warzywami

1.

Krem z grzybów leśnych z grzankami i oliwą truflową2.
Krem pomidorowo-paprykowy z greckimi gołąbkami dolmades
i serem feta

3.

Zupa podana w wazach

 1. Filet z halibuta, zapiekanka ziemniaczana, sos winno-porowy, 
warzywa karmelizowane
2. Zraz wołowy z klasycznym farszem, kremowa kasza gryczana,
buraki piklowane z miodem, sos pieczeniowy
3. Udko z kaczki w rozmarynie i czerwonym winie, kopytka
domowe, modra kapusta z morelami, sos śliwkowy

Danie główne indywidualnie serwowane

(jeden rodzaj dla wszystkich)

(jeden rodzaj dla wszystkich)

 Sernik z białej czekolady z sosem owocowym i miętą1.
 Beza z kremem mascarpone i owocami2.
Tarta czekoladowa z puree malinowym, kruszonką i owocami3.

Deser
(jeden rodzaj dla wszystkich)



PAKIET
BURSZTYNOWY

300 zł / osoba

1.Deska wędlin z domowymi marynatami i pieczywem (300g)
2.Deska serów z suszonymi owocami i krakersami (300g)
3.Pasztet z dziczyzny z żurawiną
4.Roladki z kurczaka z suszonymi pomidorami
5.Śledź w śmietanie
6.Śledź w oleju z cebulką
7.Śledziki z czosnkiem
8.Schab ze śliwką
9.Polędwiczka wieprzowa z grzybami
10.Roladka z łososia wędzonego z serkiem mascarpone
11.Sałatka z burakami i kozim serem
12.Sałatka cezar z kurczakiem i boczkiem
13.Sałatka caprese z mini mozzarellą i pesto bazyliowym
14.Terrina z kurczaka z orzechami
15.Tatar z pomidorów z kaparami
16.Vol-au-vent z wędzonym kurczakiem i gorgonzolą

Bufet przekąskowy
(wybór 7 rodzajów)

Klasyczny żur z białą kiełbasą i jajkiem1.
Barszcz z pasztecikiem 2.

Gorący Bufet po północy - w wazach
(jeden rodzaj dla wszystkich)



PAKIET
KRYSZTAŁOWY

Lampka wina musującego

Uroczyste powitanie chlebem i solą

390 zł / osoba

Esencjonalny bulion mięsny z domowym makaronem i
warzywami

1.

Krem z grzybów leśnych z grzankami i oliwą truflową2.
Krem pomidorowo-paprykowy z greckimi gołąbkami dolmades
i serem feta

3.

Zupa podana w wazach

 1. Zraz wołowy z klasycznym nadzieniem
2. Udko z kaczki z sosem śliwkowym
3. Pierś z indyka faszerowana grzybami
4. Szynka duszona w sosie musztardowym
5. Karkówka w sosie tymiankowym
6. Filet z kurczaka z warzywami

Danie główne na paterach

(jeden rodzaj dla wszystkich)

(możliwość wyboru 4 pozycji - 2 porcje na osobę)

kopytka grzybowe, Frytki Domowe, pieczone ziemniaki
kapusta zasmażana, buraczki z miodem, modra kapusta
warzywa karmelizowane z ziołami
chrupiące sałaty z winegretem
sałatka z buraków

Dodatki



PAKIET
KRYSZTAŁOWY

390 zł / osoba

1.Deska wędlin z domowymi marynatami i pieczywem (300g)
2.Deska serów z suszonymi owocami i krakersami (300g)
4.Pasztet z dziczyzny z żurawiną
5.Roladki z kurczaka z suszonymi pomidorami
6.Śledź w śmietanie
7.Śledź w oleju z cebulką
8.Śledziki z czosnkiem
9.Schab ze śliwką
10.Polędwiczka wieprzowa z grzybami
11.Roladka z łososia wędzonego z serkiem mascarpone
12.Łosoś gravlax z koprem i burakami
13.Sałatka z burakami i kozim serem
14.Sałatka cezar z kurczakiem i boczkiem
15.Sałatka caprese z mini mozzarellą i pesto bazyliowym
16.Sałatka z tuńczykiem i oliwkami
17.Krewetki z salsą mango
18.Terrina z kurczaka z orzechami
19.Tatar wołowy klasyczny
20.Tatar z pomidorów z kaparami
21.Tatar z łososia
22.ceviche z łososia z kolendra i limonką
23.patee z wątróbki drobiowej z granatem i ziołami
24.Vol- au- vent z wędzonym kurczakiem i gorgonzolą
25.Marynowana wołowina z sałatką

Bufet przekąskowy
(wybór 9 rodzajów)

Klasyczny żur z białą kiełbasą i jajkiem1.
Barszcz z pasztecikiem 2.

Gorący Bufet po północy - w wazach
(jeden rodzaj dla wszystkich)

 Sernik z białej czekolady z sosem owocowym i miętą1.
 Beza z kremem mascarpone i owocami2.
Tarta czekoladowa z puree malinowym, kruszonką i owocami3.

Deser
(jeden rodzaj dla wszystkich)



PAKIET 
DIAMENTOWY

Lampka wina musującego
kolorowe tartinki na poczęstunek

Uroczyste powitanie chlebem i solą

460 zł / osoba

Esencjonalny bulion mięsny z domowym makaronem i warzywami1.
Krem z grzybów leśnych z grzankami i oliwą truflową2.
Krem pomidorowo-paprykowy z greckimi gołąbkami dolmades i serem
feta

3.

Zupa krem z serem Gorgonzola i grzankami4.

Zupa podana w wazach

1.Halibut z sosem cytrynowym
2.Sandacz w sosie rakowym 
3.Karkówka z dzika
4.Rolada z indyka
5.Delikatne Poliki wołowe
6.Zraz Klasyczny wołowy
7.Polędwiczka wieprzowa faszerowana grzybami
8.Schab ze śliwką

Danie główne na paterach

(jeden rodzaj dla wszystkich)

(możliwość wyboru 4 pozycji - 2 porcje na osobę)

kopytka grzybowe, frytki domowe, pieczone ziemniaki

kapusta zasmażana, buraczki z miodem, modra kapusta
warzywa karmelizowane z ziołami
chrupiące sałaty z winegretem
sałatka z buraków, sos grzybowy, sos tymiankowy, ćwikła

Deser
(jeden rodzaj dla wszystkich)



PAKIET
DIAMENTOWY

460 zł / osoba

1.Deska wędlin z domowymi marynatami i pieczywem (300g)
2.Deska serów z suszonymi owocami i krakersami (300g)
4.Pasztet z dziczyzny z żurawiną
5.Roladki z kurczaka z suszonymi pomidorami
6.Śledź w śmietanie
7.Śledź w oleju z cebulką
8.Śledziki z czosnkiem
9.Schab ze śliwką
10.Polędwiczka wieprzowa z grzybami
11.Roladka z łososia wędzonego z serkiem mascarpone
12.Łosoś gravlax z koprem i burakami
13.Sałatka z burakami i kozim serem
14.Sałatka cezar z kurczakiem i boczkiem
15.Sałatka caprese z mini mozzarellą i pesto bazyliowym
16.Sałatka z tuńczykiem i oliwkami
17.Krewetki z salsą mango
18.Terrina z kurczaka z orzechami
19.Tatar wołowy klasyczny
20.Tatar z pomidorów z kaparami
21.Tatar z łososia
22.ceviche z łososia z kolendra i limonką
23.patee z wątróbki drobiowej z granatem i ziołami
24.Vol- au- vent z wędzonym kurczakiem i gorgonzolą
25.Marynowana wołowina z sałatką

Bufet przekąskowy
(wybór 12 rodzajów)

Klasyczny żur z białą kiełbasą i jajkiem1.
Barszcz z pasztecikiem 2.

Gorący Bufet po północy - w wazach
(jeden rodzaj dla wszystkich)

 Sernik z białej czekolady z sosem owocowym i miętą1.
 Beza z kremem mascarpone i owocami2.
Tarta czekoladowa z puree malinowym, kruszonką i owocami3.

Deser
(jeden rodzaj dla wszystkich)



Z okazji otwarcia
Domu Bankietowego

Golden Lion
w roku 2024 

obowiązuje promocja 

dla rezerwacji weselnych 
od 100 osób 

20 Pokoi hotelowych
GRATIS 



Napoje
bezalkoholowe
BEZ LIMITU

Kawa lub herbata 

Soki owocowe, woda mineralna

Alkohol
OFERTA USTALANA INDYWIDUALNIE



DODATKOWE
ATRAKCJE

POMOŻEMY
ZORGANIZOWAĆ

Dekoracje kwiatowe i balonowe
Fotografia i video ślubne
Samochód do ślubu
Pokaz sztucznych ogni
Pokazy tańca
Pokazy barmańskie
Pokazy iluzji
Fotobudki
DJ / wodzirej
Zespół i kapela
Prosecco Van
Napisy i dekoracje świetlne



DODATKOWE
ATRAKCJE
kulinarne
NA INDYWIDUALNE ŻYCZENIE -
DODATKOWO PŁATNE SERWOWANE
PRZEZ SZEFA KUCHNI/KUCHARZY

Szynka wieprzowa z sosem żurawinowym
Łosoś w całości
Prosiak pieczony, faszerowany kaszą i podrobami
Indyk pieczony z warzywami

Słodki stół
Bufet śródziemnomorski



Zapraszamy
do kontaktu

rezerwacje@dbgoldenlion.pl
tel. 501 597 326


