
GOLDEN LION 2024

OFERTA
KOMUNIJNA



zestaw 1

180 zł / osoba

Kremowa zupa z buraków z kozim serem i malinami1.
Esencjonalny bulion mięsny z domowym makaronem i warzywami2.
Krem ze szparagów z grzankami3.
Zupa rybna z pomidorami i majerankiem4.

Zupa

Rolada z indyka z papryką i pieczarkami
Poledwiczki wieprzowe faszerowane śliwką i morelą
Tradycyjne zraziki wołowe z ogórkiem i boczkiem 

Danie główne podane na półmiskach

(jeden rodzaj dla wszystkich)

Patera domowych ciast
(sernik z biała czekoladą, jabłecznik, mini bezy z kremem mascarpone)

Deser

+ 10% dodatku za serwis kelnerski

1. Łosoś marynowany w cytrusach ze szparagami i młodym szpinakiem
2. Pierś z kaczki z sałatką z nowalijek i pestkami dyni
3. Świeża sałata z serem feta, arbuzem i piersią z indyka 

Przystawka (jeden rodzaj dla wszystkich powyżej 12 roku życia)

Ziemniaki gotowane z masłem i koperkiem
Modra kapusta i buraczki na ciepło
Pieczone ziemniaki z ziołami
Miks sałat z warzywami i vinegrettem
Pieczone warzywa z patelni 

Dodatki



Napoje
bezalkoholowe
Kawa lub herbata 1szt.

Woda mineralna 0,5l/ osoba

Soki owocowe

Lemoniada

Napoje gazowane 0,5l/ osoba



zestaw 1

240 zł / osoba

 Kremowa zupa z buraków z kozim serem i malinami1.
 Esencjonalny bulion mięsny z domowym makaronem i warzywami2.
 Krem ze szparagów z grzankami3.
 Zupa rybna z pomidorami i majerankiem4.

Zupa

Rolada z indyka z papryką i pieczarkami
Poledwiczki wieprzowe faszerowane śliwką i morelą
Tradycyjne zraziki wołowe z ogórkiem i boczkiem 

Danie główne podane na półmiskach

(jeden rodzaj dla wszystkich)

+ 10% dodatku za serwis kelnerski

 Łosoś marynowany w cytrusach ze szparagami i młodym szpinakiem1.
 Pierś z kaczki z sałatką z nowalijek i pestkami dyni2.
 Świeża sałata z serem feta, arbuzem i piersią z indyka 3.

Przystawka (jeden rodzaj dla wszystkich powyżej 12 roku życia)

Ziemniaki gotowane z masłem i koperkiem
Modra kapusta i buraczki na ciepło
Pieczone ziemniaki z ziołami
Miks sałat z warzywami i vinegrettem
Pieczone warzywa z patelni 

Dodatki



zestaw 1

240 zł / osoba Mini tatar wołowy z marynowanymi grzybkami i szalotką 
Pumpernikiel z kremowym serkiem mascarpone i łososiem
wędzonym 
Plastry pieczonego kurczaka z gorgonzolą i orzechami
Sałatka z pomidorów i mozzarelli z pesto bazyliowym
Ciasto francuskie z tapenadą z oliwek
Krewetki w tempurze z salsą mango
Pieczywo, masło 

Kolacja

+ 10% dodatku za serwis kelnerski

Możliwy tort własny
Patera domowych ciast:
sernik z biała czekoladą
jabłecznik
mini bezy
z kremem mascarpone

Deser



Napoje
bezalkoholowe
Kawa lub herbata 1szt.

Woda mineralna 0,5l/ osoba

Soki owocowe

Lemoniada

Napoje gazowane 0,5l/ osoba



Zapraszamy
do kontaktu

rezerwacje@dbgoldenlion.pl
tel. 501 597 326


