
 
 

 

MENU 1 NOCNE 
MAKSYMALNY CZAS TRWANIA 7 GODZIN, 

ZAKOŃCZENIE NIE PÓŹNIEJ NIŻ DO GODZINY 1:00 
 

ZUPA W WAZIE 1 DO WYBORU 
1) ZUPA RYBNA Z WĘDZONYM ŁOSOSIEM I POMIDORAMI 
2) ZUPA GRZYBOWA Z KLUSECZKAMI KŁADZIONYMI 
3) ŻUREK Z BIAŁĄ KIEŁBASĄ I JAJKIEM 
4) BULION Z 4 RODZAJÓW MIĘS Z DOMOWYM MAKARONEM I WARZYWAMI 
5) ZUPA CEBULOWA Z GRZANKAMI 
6) KREM POMIDOROWY Z PESTO BAZYLIOWYM I MOZZARELLĄ 

 
DANIA DRUGIE NA PÓŁMISKACH 3 DO WYBORU 

(2 PORCJE NA OSOBĘ) 
1) ZRAZ Z POLĘDWICY WIEPRZOWEJ Z KLASYCZNYM FARSZEM 
2) UDKO Z KACZKI W MAJERANKU Z SOSEM ŻURAWINOWYM 
3) WOŁOWINA DUSZONA W CZERWONYM WINIE 
4) TRADYCYJNY SCHABOWY Z PIECZARKAMI 
5) INDYK FASZEROWANY GRZYBAMI Z SOSEM Z ZIELONEGO PIEPRZU 
6) DEVOLAY DROBIOWY  
7) DEVOLAY Z ŁOSOSIA 

 
DODATKI SERWOWANE WSZYSTKIE 

1) ZIEMNIAKI GOTOWANE Z KOPERKIEM 
2) KOPYTKA GRZYBOWE 
3) FRYTKI 
4) MODRA KAPUSTA 
5) BURACZKI ZASMAŻANE 
6) WARZYWA ZAPIEKANE Z MASŁEM 
7) SAŁATA MIX 

DESERY SERWOWANE WSZYSTKIE  
1) MINI CIASTECZKA (TARTALETKI Z KREMEM I OWOCAMI) 
2) KOLOROWE MUSY CZEKOLADOWE Z PURE OWOCOWYM I ŚWIEŻYMI OWOCAMI 
3) CRÈME BRULLE Z MUSEM OWOCOWYM LUB ZE ŚWIEŻYMI OWOCAMI  

A’LA GOLDEN LION HOUSE  
 

ZAKĄSKI SERWOWANE WSZYSTKIE 
1) DESKA WĘDLIN Z DOMOWYMI MARYNATAMI I PIECZYWEM 
2) DESKA SERÓW Z SUSZONYMI OWOCAMI I KRAKERSAMI 
3) POLĘDWICZKA WIEPRZOWA Z GRZYBAMI 
4) TATAR Z POMIDORÓW Z KAPARAMI  
5) ŚLEDZIK W ŚMIETANIE 
6) SAŁATKA CEZAR Z KURCZAKIEM I BOCZKIEM 
7) ROLADKA Z ŁOSOSIA WĘDZONEGO Z SERKIEM MASCARPONE  
8) MINI TATARKI (ŁOSOŚ, WOŁOWINA, TUŃCZYK) 
9) PIECZYWO, MASŁO, SOSY 

 
ZUPA NOCNA 1 DO WYBORU 

1) BEOUF STROGONOW 
2) BARSZCZ Z PASZTECIKIEM  

 
NAPOJE BEZ OGRANICZENIA  

KAWA, HERBATA, WODA MINERALNA, SOKI OWOCOWE, NAPOJE GAZOWANE 


