
Sylwestrowa

31.12. 2025
ŚrodaŚroda

Baw się jak w złotych latach 20. XX wieku!

19:00 - 3:00

MuzykaMuzyka
MUZYKA NA ŻYWO & OPRAWA DJ’SKA
DJ  - MUSIC Bistro

NOC W GOLDEN LION HOUSE‌
W STYLU WIELKIEGO

GATSBY’EGO‌

W TĘ NOC WSZYSTKO MOŻE SIĘ ZDARZYĆ.‌
GOLDEN LION HOUSE – TU ZACZYNA SIĘ TWÓJ‌

‌ROZDZIAŁ W HISTORII LUKSUSU.‌

2025/20262025/2026

NapojeNapoje
open bar przez całą noc
WHISKY | WÓDKA | WINO BIAŁE, WINO CZERWONE,
WINO MUSUJĄCE | PIWO

Smaki pełne styluSmaki pełne stylu
WYKWINTNE BUFETY I DANIA SERWOWANE
BUFETY CIEPŁE | ZIMNE | SŁODKI STÓŁ



Menu 
 sylwester 2025 

 THE GREAT GATSBY NIGHT

 Zanurz się w złotej erze lat 20. Świecie elegancji, muzyki i tańca.
Powitaj nowy rok w stylu the great gatsby, przy dźwiękach swingującego

jazzu, blasku świateł i smaku wykwintnych dań
Rozpoczęcie: godzina 19:00 - zakończenie: godzina 3:00

CENA 450 ZŁ / OSOBA

 ________________________________________________________________
 
 

 PRZYSTAWKA SERWOWANA DO STOŁU
Bliny z kawiorem, kwaśną śmietaną i wędzonym łososiem

 delikatne, eleganckie wprowadzenie w klimat wieczoru – klasyka luksusu 
 w najlepszym wydaniu

DANIE GŁÓWNE 
 indywidualne, serwowane do stołu

Propozycja mięsna:
Osso buco w sosie house à la gatsby

 szlachetne mięso duszone w aromatycznym sosie z czerwonego wina,
podawane na aksamitnym purée z batatów z karmelizowanymi warzywami

Propozycja vege:
Cauliflower w sosie truflowo-winnym

 wykwintna propozycja roślinna w eleganckim wydaniu na aksamitnym purée
z batatów – aromatyczna, lekka i pełna smaku z karmelizowanymi

warzywami

BUFET CIEPŁY – ZUPY
Chowder 

 kremowa zupa z owoców morza i warzyw 
 Zupa dyniowa 

 delikatna i aksamitna, z nutą korzennych przypraw
 



 BUFETY NA CIEPŁO
Żeberka w sosie jack daniels 

 soczyste, o głębokim, lekko dymnym smaku
 

 Lovebirds w sosie grzybowo–chrzanowym 
 delikatne danie bezmięsne w kremowym sosie

 
 Thanksgiving leg – udziec z indyka w sosie żurawinowym

 klasyka w odświętnym wydaniu
 

 Golden bites – kulki ziemniaczane 
 złociste, chrupiące, idealne do każdego dania

BUFET ZIMNY
Węgorz wędzony

 aromatyczny, tradycyjny, pełen smaku
 

 Kalmar w panko z sosem sweet chilli 
 chrupiący, lekko pikantny akcent

 
 Krewetki w panko z salsą mango 

 tropikalna nuta luksusu
 

 Vol-au-vent z delikatnym pasztetem 
 klasyczne francuskie ciasteczko z kremowym wnętrzem

 
 Tatar z pomidorów 

 świeża, lekka wariacja klasyki
 

 Roladka z indyka nadziewana bakaliami 
 eleganckie połączenie mięsa i słodyczy

 
 Sałatka z batatami i dynią 

 kolorowa, zimowa kompozycja smaków
 



 Sałatka warzywna 
 tradycja w nowym wydaniu

 
 Śledź w śmietanie 

 klasyka w kremowej odsłonie
 

 Kruche babeczki ze szpinakiem, gorgonzolą i orzechami 
wytrawny akcent w stylu fine dining

 
BUFET SŁODKI

Fontanna czekoladowa z owocami 
 słodka ekstrawagancja w rytmie lat 20

 
 Kieliszki z galaretką prosecco 

 lekki, musujący deser z bąbelkowym twistem
 

 Ciasto dyniowe z pierzynką z serka 
 aromatyczne, kremowe i przyjemnie jesienne

 
 Tartaletka z orzechami i syropem klonowym 

 krucha i słodka przyjemność
 

 Serniczki nowojorskie 
 małe, eleganckie słodkości inspirowane klasyką

 
 Crème brûlée z musem owocowym lub świeżymi owocami 

 à la golden lion house 
 subtelne, francuskie zakończenie kolacji

 
 Tiramisu 

 włoska lekkość w amerykańskim rytmie
 

 Brownie z masłem orzechowym 
 głęboka czekoladowa nuta z orzechowym wykończeniem

 
 Lśniące lizaki i karmelki vintage 

 słodkie wspomnienie minionych dekad



 
 

 NAPOJE – BEZ LIMITU
 

 ALKOHOL OPEN BAR – SERWOWANY Z BARU 
(KOKTAJLE/ DRINKI)

 WHISKY – WÓDKA – WINO BIAŁE – WINO – CZERWONE 
– WINO MUSUJĄCE – PIWO - WINO 0% - PIWO 0%

SOFTS
 woda mineralna – napoje gazowane – kawa – herbata – soki owocowe

📩 REZERWACJE:
 ✉️ REZERWACJE@GOLDENLION.HOUSE

 📞 733 302 228 | 733 375 522


